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ANEXO 15

Para aprovacdo de um estabelecimento de abate (caprinos, ovinos e suinos), devem ser atendidas
algumas condig¢oes basicas:

1) Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de mau cheiro e de qualquer

natureza;

2) Ser instalado, em centro de terreno, devidamente cercado, afastado dos limites das vias

publicas, no minimo cinco metros, e dispor da drea de circulagdo interna que permita a livre movimentagao
dos veiculos de transporte;

3) Dispor de luz natural e artificial, ventilacdo e exaustdo suficientes em todas as dependéncias;

4) Possuir pisos de material impermeavel, resistente a abrasdo e corrosdo, ligeiramente inclinados, para
facilitar a colheita e 6 escoamento das aguas residuais, de cor clara e facil higienizacao;

5) Possuir paredes lisas, impermeabilizadas com ceramica de cor clara ou toda parede pintada com esmalte
sintético ou tinta acrilica semi-brilho, ambas de cor clara, ou outro material aprovado pelo SIM - Servico de
Inspecdo Municipal, de facil higienizacdo, com angulos e cantos arredondados;

6) Possuir forro liso e impermeavel;

7) Possuir nas dependéncias de elaborag¢do de produtos comestiveis forro de material resistente a umidade
e a vapores, construido de modo a evitar o acimulo de sujeira e contaminagdo, com perfeita vedacdo a
entrada de poeira, insetos, passaros e outras pragas;

8) Dispor de dependéncias e instalagdes minimas, para recebimento, industrializagdo, embalagem, depdsitos
e expedicdo de produtos comestiveis, isoladas totalmente por paredes das dreas destinadas ao preparo de
produtos ndo comestiveis;

9) Dispor de dependéncias administrativas, refeitério e oficina separados do corpo do estabelecimento;
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10) Dispor de depdsito exclusivo para material de limpeza e higiene;

11) Dispor de depdsitos adequados para ingrediente e embalagens;

12) Dispor de rede de abastecimento publico de dgua para atender, suficientemente, as

necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitdrias, e se for captagao prépria, de instalagdes
para tratamento de agua;

13) Dispor de agua fria abundante, de producdo de vapor e agua quente, em todas as dependéncias de
manipulagdo e preparo, ndo so de produtos, como de subprodutos ndo comestiveis;

14) Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, que evite o refluxo de odores e a

entrada de roedores e outros animais, ligada a tubos coletores, e estes, ao sistema geral de escoamento,
dotada de canalizagdo e de instalacGes para retencdo de gorduras, residuos e corpos flutuantes, com
desaguadouro final em curso de agua caudalosas e perene ou em fossa séptica (atender legislagdo
ambiental);

15) Dispor de instalagGes sanitarias adequadamente instaladas, de dimensdes e em niumero proporcional ao
pessoal;

16) Dispor de vestiarios providos de armdrios para roupas, prateleira para calgados, cabides e bancos para
uso dos funcionarios, deve haver separagao fisica entre sanitarios e vestiarios e o acesso a eles deve ser
indireto as dependéncias industriais;

17) Dispor nos locais de acesso as dependéncias de manipulacdo de produtos comestiveis de bloqueio
sanitario, lavatdrios para higienizacdo das maos e botas, lavador de avental dos operarios e dispositivos para
detergentes e sanitizantes;

18) Dispor de equipamento gerador de vapor e/ou dgua quente com capacidade para as

necessidades ido estabelecimento, bem como sua distribuicido em todas as dependéncias de abate,
manipulacdo e industrializagao;

19) Dispor de secdo de expedicdo (plataforma de embarque) que serd destinada a circulagdo dos produtos
das camaras frigorificas para o veiculo transportador podendo ser dispensada, quando a localizagdo da
antecamara permitir o acesso direto ao transporte; deve ser totalmente isolada do meio ambiente através
de paredes, dispondo somente de aberturas (portas ou dculos) nos pontos de acostamento dos veiculos
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transportadores, bem como entrada (portal) de acesso a secdo o o pessoal que ali trabalha; protecdo
(cobertura) para os veiculos transportadores, na drea de acostamento;

20) Os veiculos de transporte dos produtos deverado possuir carrocerias revestidas de material ndo oxidavel,
impermedvel de facil higienizacdo, dotados de unidade de refrigeracdo.

Tratando-se de estabelecimentos de caprinos, ovinos e suinos, devem ser atentidas as seguintes
condigGes

1) Dispor de suficiente “pé direito” nas salas de matanca, de modo a permitir a instalacdo dos equipamentos,
principalmente da trilhagem aérea, numa altura adequada a manipulagado higiénica de carcacas e demais
matérias-primas, recomendando-se as dimensdes minimas de sala de caprinos e suinos (5 metros) para
estabelecimentos a serem construidos,

2) Dispor de currais e/ou pocilgas cobertas e seus anexos (plataforma elevada, banheiro de aspersdo, rampa
de acesso) convenientemente pavimentados e providos de bebedouros;

3) Dispor, no estabelecimento de abate, de meios que possibilitem a lavagem e desinfeccdo dos veiculos
utilizados no transporte de animais;

4) Dispor de local para efetuar a insensibilzagdo dos animais, obedecendo a peculiaridade de cada espécie é
as normas de abate humanitario vigentes;

5) Dispor, de acordo a classificacdo dos estabelecimentos, de dependéncias de matanga suficientemente
amplas para permitir o normal desenvolvimento das respectivas operagdes, com dispositivos que evitem o
contato das carcagas com o piso ou entre si, bem como o contato manual direto dos operarios durante a
movimentacdo das mesmas

6) Dispor de area destinada a sangria, obedecendo a peculiaridade de cada espécie;

7) Dispor de sistema aéreo de esfola;

8) Dispor de local préprio para manuseio e processamento tecnoldgico de couros nas diversas espécies que
utilizam o método de esfola (coureamento) dos animais, obedecendo a peculiaridade de espécie, desde que
nao prejudique as operac¢des tecnoldgicas e sanitdrias de abate;
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9) Dispor, no estabelecimento de abate, de areas distintas para “a realizacdo das diversas fases de
processamento das carcacas durante o abate, contemplando entre outros, a escaldagem por imersao,
depilagem, evisceracdo, utilizando-se de mesas fixas ou rolantes, dependendo da capacidade e a finalidade
do estabelecimento, inspe¢do das carcagas e visceras e os anexos do abate, bem como chuveiros ao final da
area suja e final da linha de abate anteriormente ao resfriamento das carcagas, necessarios ao bom
andamento das operagdes tecnoldgicas e higiénico-sanitarias de abate;

10) Dispor, no estabelecimento de abate, de se¢Ges distintas para triparia, bucharia, milidos, cabecas, pés,
rabos e orelhas proporcionais a capacidade e de acordo com a finalidade do estabelecimento;

11) Dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de se¢do de aproveitamento de subprodutos
ndo comestiveis;

12) Dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de instalagGes frigorificas (camara para
resfriamento, tlneis de congelamento, cdmara de estocagem e ante-camara);

13) Dispor, | de com a classificacdo do estabelecimento, de dependéncias techicamente necessarias para
industrializacdo de produtos carneos, proporcionais a capacidade do estabelecimento;

14) Dispor de equipamento completo e adequado, tais como plataforma, mesas, carros, caixas, estrados,
pias, esterilizadores e outros, utilizados em quaisquer das fases do abate,

recebimento e industrializacdo da matéria-prima e de preparo de produtos, em numero suficiente e
construido com material que permita facil e perfeita higienizagao;

15) Possuir dependéncias especificas para higiénizacdo de carretilhas e/ou balancis, carros, caixas, bandejas
e outros, de acordo com a finalidade do estabelecimento;

16) Instalag¢Oes exclusivas para uso do Servigo de Inspe¢ao Municipal com:
® Sala provida de mesa com gavetas, cadeiras e arquivos;

® Sanitarios com instalagdes completas (vaso sanitdrio com tampa, suporte de papel higiénico, lixeira com
tampa acionada por pedal, pia, saboneteira para sabao liquido, porta papel toalha), bancos e cabides.

17) O estabelecimento deve possuir um responsavel técnico (médico veterinario) que deverd elaborar e
fazer cumprir o manual de Boas Praticas de Fabricagao;
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18) A administracdo o do estabelecimento deverd proceder ao controle de pragas (roedores e insetos) por
empresas cadastradas na Vigilancia Sanitaria e apresentar o comprovante ao Nucleo de Inspecdo,
discriminando os produtos usados (principios ativos, forma de apresentacdo dos produtos, prazo de
validade da aplicac¢do, grau de toxicidade, mapa de aplicagao);

19) Deverd ainda, proceder a limpeza periddica dos reservatdrios de dgua por empresas especializadas e
apresentar o comprovante ao Nucleo de Inspecdo constando o prazo de validade da operacédo;

20) A planta-projeto de construcdo do matadouro frigorifico, devera ser elaborada por profissional
capacitado, com experiéncia no setor e ser previamente apresentada ao nucleo de Inspec¢do para apreciagdo
do corpo técnico do S.I.M.

Nova Friburgo, xx de xxxxxx de XXXXXXX

Médico Veterinario

Matricula



